
캐나다 식품안전규정 (Safe Food for 

Canadians Regulations, SFCR) 현황

2019. 4.

글로벌정보부 이희정 부장

글로벌정보부 김안나 연구원



목    차

들어가며 ······························································· 1

Ⅰ. 조사 개요 ······················································ 2

Ⅱ. 조사 내용 ······················································ 3

 1. 캐나다 식품안전규정 개요 ·································· 3

 2. 영업면허 ································································· 6

 3. 예방관리계획 ························································· 9

 4. 이력추적 ······························································ 12

 5. 외국 제도의 인정 ··············································· 15

Ⅲ. 결론 및 시사점 ·········································· 16

붙임 ·············································································· 17



- 1 -

들어가며

◎ 캐나다는 ’08년 식중독 사망사고 이후 식품안전 시스템 강화를 위하여

일련의 규정을 정비하는 작업을 진행하였고, 그 가운데 핵심이 되는 SFCR이

’19. 1. 25. 시행되어 캐나다의 식품안전 규제환경에 큰 변화가 발생하였다.

◎ 식품안전정보원은 이러한 변화에 우리나라 對캐나다 식품수출업체와

정부기관이 사전에 대응하고 현장에 참고할 수 있도록 SFCR의 배경, 시행

전후 비교, 주요내용 등을 중심으로 조사하였다.

◎ 캐나다 SFCR은 규제의 현대화·효율성 및 식품안전에 대한 보증 강화를

목표로 하여 면허·예방관리·이력추적에 중점을 두고 있으며, 아울러

글로벌 시장 특히 미국에 대한 시장 접근성 제고도 포함하고 있다.

◎ 캐나다 SFCR에 따라 수입식품에 대해서도 식품이력 추적과 잠재적

위해요소에 대한 예방적 관리가 적용되므로 對캐나다 식품수출업체는

해당규정의 상세내용과 시행일을 고려하여 철저한 사전준비가 필요하다.

◎ 아울러 우리나라 정부기관은 SFCR에 따른 외국제도의 인정 등 국가 간

수출입식품 안전성 확보를 위한 방안을 검토하여 우리나라 수출입식품

안전관리 시스템 효율화에 참고할 수 있을 것으로 보인다.
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Ⅰ 조사 개요

□ 조사 배경 및 목적

❍ 조사 배경

- ’08년 식중독 사망사고 이후 식품안전 시스템 강화를 위하여 일련의 규정을

정비하는 작업을 진행하였고 , 그 가운데 핵심이 되는 SFCR이 ’19. 1. 25.

시행되어 캐나다의 식품안전 규제환경에 큰 변화가 발생하였음

❍ 조사 목적

- 국내 對캐나다 식품수출업체가 사전에 대응할 수 있도록 SFCR에 따른 캐나다

수입업체에 요구되는 규정 조사

- 국내 규제기관이 참고할 수 있는 캐나다 식품안전관리체제의 변화 규정 조사

□ 조사 범위 및 항목

❍ 조사 범위

- 캐나다 식품안전규정 및 관련 지침, 보도자료 등

❍ 조사 항목

- 영업면허

- 예방관리계획

- 이력추적

- 외국제도의 인정
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Ⅱ 조사 내용

1. 캐나다 식품안전규정 개요

□ 규정의 취지 및 배경

❍ 캐나다 정부는 ‘캐나다 식품안전 시스템 강화 권고문 *’의 개정 입법안 권고

사항에 따라 입법강화 및 현대화, 식품안전 강화를 추구하는 법안을 마련하였음

* ’08년 식육제품으로 인한 리스테리아증으로 23명이 사망한 사건을 조사한 보고서

“Weatherill Report(’09. 7월)”에 포함된 권고사항

❍ 상기 권고안 이행의 일환으로 추진된 캐나다 식품안전규정(SFCR1))은 14개로

분산되어 있는 규정을 단일 규정으로 통합하여 일관성 있고 효율적인 식품안전

규제 시스템을 추구함

- 캐나다 식품검사청(CFIA2))은 식품 관련 검사 및 집행 등 업무를 담당하는 단일

기관이라는 장점이 있으나, 동 규정이 시행되기 전까지는 다수의 규정에 따라

시행 업무를 관장하고 있었음

❍ 아울러 SFCR은 식품 거래와 관련한 상세한 면허 또는 등록, 이력추적 및

예방관리 등과 같은 관련 활동이 요구됨

- SFCR은 면허요구, 이력추적, 예방관리 등의 활동을 통해 사고를 예방하고

안전하지 않은 식품의 신속한 제거를 통해 식품안전체계를 유지하고자 함

❍ 한편 국제 식품안전표준을 기반으로 하는 SFCR의 시행으로 캐나다의 주요

교역 상대국인 미국·유럽연합·호주·뉴질랜드 등의 현대화된 식품안전 규정과

조화를 이루게 됨

- 예를 들어, SFCR이 완전히 발효되면 미국으로 식품을 수출하는 캐나다 식품

사업자는 SFCR 면허를 활용하여 외국 공급업체 증명 프로그램(FSVP3))에 따른

미국 수입업체 요구사항을 충족함을 입증할 수 있음

- 즉, 동 면허를 취득하고 예방관리계획을 마련한 캐나다 식품사업체는 자격

리스트의 대상이 되며, 미국 수입업체는 이 리스트를 사용하여 캐나다에서

수입한 식품이 FSVP 규정을 충족하는 지 확인할 수 있음

1) 캐나다 식품안전규정(Safe Food For Canadians Regulation, SFCR)
2) 캐나다 식품검사청(Canada Food Inspection Agency, CFIA)
3) 미국 외국 공급업체 증명 프로그램(Foreign Supplier Verification Programs, FSVP)
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□ 근거법률

❍ 식품안전법(Safe Food for Canadians Act, SFCA)

❍ 식품의약품안전법(Food and Drugs Act, FDA)

□ 추진경과 및 시행일

❍ 식품안전법 및 식품안전규정 추진경과

- (‘09. 7월) 식품 안전 관련 연방 법령 현대화 및 강화 권고 보고서

- (’12. 11월) 식품안전법 국왕의 재가

- (‘17. 1월) 식품안전규정 고시

- (’19. 1. 15.) 식품안전규정 시행

❍ 주요 요건별 시행일4)

구 분 업체규모 면허 예방관리계획 예방관리 이력추적

유제품, 알류, 가공란제품,

가공과일또는채소제품
즉시

어류 즉시
육류제품및식용동물 즉시

신선과일또는채소
A

즉시
2020.1.15

즉시
B -

꿀및메이플제품
A

즉시
즉시

즉시
B -

비가공

식품

소비자용

사전포장제품

A, a
2020.7.15

2020.7.15
2020.7.15A, b 2021.7.16 2021.7.16

(B 또는 b)B -

그외사전포장

제품

A, a 2020.7.15.
(가공의 의도 및
“추가 준비 한정”
표시가 없는 경우)

2020.7.15

2020.7.15A, b 2021.7.16 2021.7.16

B - -

식품첨가물및알코올음료 - - - 2020.7.15

그외식품
A, a

2020.7.15
2020.7.15 2020.7.15

2020.7.15A, b 2020.7.16 2021.7.16
(B 또는 b)B -

* 수입업체 기준5)

[연간 식품판매 수익: A. $100,000 초과, B. $100,000 이하, 직원 수: a. 고용인 4명 초과, b. 고용인 4명 이하]

4) 캐나다 식품검사청, 식품안전규정 시행일
(http://inspection.gc.ca/food/timelines/eng/1528199762125/1528199763186)

5) 캐나다 식품검사청, 연간식품판매 수익 및 직원 수 계산
(http://inspection.gc.ca/food/timelines/all-other-foods/eng/1527610633553/1527610633758#a2)
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□ 적용 범위

❍ (법령의 적용) SFCR은 이전까지 4개의 법과 14개의 규정으로 분산되어 있던

식품 관련 규정을 개정 및 통폐합하여 집행함

법령 규정

일부 폐지 * 식품관련 조항만 폐지

① 소비자용 포장 및 표시법
(Consumer Packaging and
Labelling Act)

① 소비자용 포장 및 표시규정
(Consumer Packaging and Labelling Regulations)

폐지 * 법 및 규정 전부폐지

② 어류검사법
(Fish Inspection Act)

② 어류검사규정(Fish Inspection Regulations)

③ 육류검사법
(Meat Inspection Act)

③ 육류검사규정(Meat Inspection Regulations)

④ 캐나다농산물법
(Canada Agricultural Products Act)

④ 난류규정(Egg Regulationas)

⑤ 신선과일 및 채소규정
(Fresh Fruit and Vegetable Regulations)

⑥ 꿀 규정(Honey Regulations)

⑦ 메이플제품 규정(Maple Products Regulations)

⑧ 가공란규정(Processed Egg Regulations)

⑨ 가공제품 규정(Processed Products Regulations)

⑩ 유제품규정(Dairy Products Regulations)

⑪ 면허및중재규정(Licensing and Arbitration Regulations)

⑫ 가축 및 가금류도체 등급판정 규정
(Livestock and Poultry Carcass Grading Regulations)

⑬ 유기농제품규정
(Organic Products Regulations), 2009

⑭ 아이스와인규정(Icewine Regulations)

❍ (식품의 적용) SFCA 제2조에서 정의하고 있는 식료품에 적용함

참고1. SFCA 제2조에 따른 식료품(food commodity)의 정의
(a) 식품의약품법(FDA6)) 제2조에서 정의하고 있는 식품*

* 사람을 대상으로 음식 또는 음료로 사용되는 목적으로 제조, 판매 또는 대표되는 품목,
풍선껌 및 어떠한 목적으로 든 음식과 혼합할 수 있는 원료를 포함함

(b) 식품에서 언급된 식품이 유래할 수 있는 동물 또는 식물, 또는 그 부분
(c) 식료품으로 규정된 것

6) 캐나다 식품의약품법(Food and Drugs Act, FDA)
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2. 영업면허

□ 면허 개요

❍ 면허가 요구되는 핵심 활동

- 제조(manufacture), 가공(process), 처리(treat), 보존(preserve), 등급(grade), 포장

(package) 및 표시(label) 등의 활동이 포함됨

❍ 식품의 거래 유형7)에 따른 면허 필요 여부

거래 유형
면 허

필요 불필요

주(州) 내부
교역

- √

주(州) 간
교역

-

√
다만, 주간 교역 대상 식품이 면
허보유자에 의해 제조, 가공, 처리,
보존, 등급, 포장 또는 표시되는지에
대한 책임 보유

수입 무역

-다음의 식품을제외하고면허필요
· 식품첨가제
· 알코올 음료
· SFCR 별첨1에 목록화되어 있
는 비가공식품으로 제조·가공
등 과정을 거치는 경우

-수입통관 중개인으로서 통관 수속
업무만 수행할 경우

수출 무역

-수출증명서를 받기 원하는 경우
-‘수출 자격목록’과 같은 기타 수출
허가를 CFIA로부터 받고자 하는
경우

-면허가 필요한 활동을 제외하고
단순수출 활동만 하는 경우
-수출통관 중개인 또는 화물 운송
업자의 업무만 수행하는 경우

참고2. 외국 공급자 주의사항8)
- 캐나다로 식품을 수출하는 외국의 기업은 SFCR에 따른 면허가 필요 없음
- 식품을 수입하는 캐나다 기업이 SFCR에 의한 수입면허와 다른 부처에서 요구하는
기타 허가를 받아야 함

- 단, 캐나다 외 국가에서 수입면허를 발급받고자 한다면, 제한된 상황에서 비-거주
수입자(NRI)로서 면허를 신청할 수 있음

7) 캐나다 식품검사청, SFCR에 따라 면허가 필요한 식품사업 활동
(http://inspection.gc.ca/food/general-food-requirements-and-guidance/licensing/food-business-activitie
s/eng/1524074697160/1524074697425#a4)

8) 캐나다 식품검사청, 비-거주 수입자 안내
(http://www.inspection.gc.ca/food/imports/nri/eng/1539874432061/1539874432404)



- 7 -

□ 면허의 발급 및 신청

❍ CFIA는 식품 및 다음의 활동에 대해 면허를 발급9)할 권한을 가짐

- 식품의 ▲ [수입], ▲ [수출]

- 주 또는 준주에서 다른 주로 발송 또는 운반하거나 수출하는 식품의 ▲ [제조,

가공, 처리, 보존, 등급, 포장 또는 표시], ▲ [보관]

- 수출 또는 주 및 준주에서 다른 주로 발송 또는 운반하는 식용 동물로부터

유래한 육류제품의 ▲ [도축]

- CFIA 검사를 목적으로 수입 상태에 있는 식품의 ▲ [보관 및 취급]

- 캐나다에서는 사람이 섭취하는 식품으로 간주되지 않지만 외국에서 식료품으로

간주될 경우로서 외국의 주무 당국이 요구하는 수출 증명서를 첨부하는 수출용

식료품의 ▲ [제조, 가공, 처리, 보존, 등급, 포장 또는 표시]

❍ 면허를 취득하려는 업체는 다음의 내용을 담은 신청서를 CFIA에 제출해야 함10)

- ▲면허가 필요한 활동, ▲활동이 수행될 시설의 위치, ▲면허를 취득하고자 하는

식품의 종류
* 캐나다 농산물법, 어류검사법 또는 육류검사법에 따라 발급된 등록 또는 면허를 보유한 경우

동 면허의 만료일까지 유효하며, 해당 면허 만료 시 SFCR에 따른 면허를 신청하여야 함

❍ 한편, 식용동물 및 육류제품과 관련*한 면허의 경우 해당 행위가 이루어지는

각 사업장에 대하여 최소한 1개 이상의 업무시간대 제안을 포함하여야 함
* ▲식용동물 도축, ▲육류제품의 제조, 가공, 처리, 보존, 등급, 포장 또는 표시, ▲ CFIA

검사를 목적으로 수입 상태에 있는 식용 육류 제품의 보관 및 취급

참고3. SFCR 28(3)항, 식용동물 및 육류제품 면허 관련 업무시간대
(a) 도축의 경우 제41조제1항에서 언급한 어떠한 검사장도 식사시간을 제외하고 일일
7.5시간, 주당 37.5시간을 초과하여 운영하지 않는 업무시간대

(b) 육류제품 제조, 가공, 처리, 보존, 등급판정, 포장 또는 라벨링, 섭취가능한 육류
제품의 수입 당시 상태로의 저장 및 취급의 경우 해당 행위 실시 시간이 다음중
하나에 해당하는 업무시간대

(ⅰ) 식사시간을 제외하고 일일 7.5시간, 주당 37.5시간을 초과하지 않음
(ⅱ) 오전 6:00 ∼ 오후 6:00 사이

9) 캐나다 식품검사청, 규제 요건: 면허
(http://inspection.gc.ca/food/general-food-requirements-and-guidance/licensing/licensing/eng/1523903
020086/1523903065567#a4)

10) 캐나다 식품검사청, 사업자를 위한 도구- 식품사업자 면허
(http://inspection.gc.ca/food/toolkit-for-businesses/licensing-of-food-businesses/eng/1427300844139/14
27300914872)
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□ 면허의 정지 및 취소

❍ CFIA는 다음의 사유로 면허를 정지할 수 있음

- 관련 법령*의 요구 조건을 하나 또는 그 이상 준수하지 않은 경우
* 캐나다 식품안전법(SFCA), SFCR, FDA, 식품의약품규정(FDR)

- 캐나다 식품검사청법(CFIAA11))에 규정된 면허 관련 수수료 지불을 하나 또는

그 이상 지불하지 않은 경우

- 면허 보유자가 면허에 명시된 행위를 계속 실시할 경우 사람의 건강에 상해를

일으킬 위험이 있는 것으로 여겨질 경우

❍ CFIA는 다음을 근거로 면허를 취소할 수 있음

- 면허가 정지된 날로부터 90일 이내에 시정 조치를 취하지 않은 경우
* 단, 서면 요청 시, CFIA는 90일을 초과한 기간의 연장을 허용할 수 있음

- 면허정지기간 동안 면허에 명시된 활동을 계속 수행한 경우

- 면허보유자 또는 업체의 이사 또는 임원 중 한 명이 SFCA 또는 FDA에 의거한

유죄판결을 받은 경우

- 면허 발급 또는 갱신 이후 2회 정지되었으며, 계속해서 관계 법령을 준수하지

않은 경우

- 요구사항에 대한 특정 위반으로 인해 면허가 일시 중지되었으며, 계속해서 동일한

요구 사항을 준수하지 않은 경우

- 면허보유자가 면허 발급, 갱신 또는 수정 신청과 관련하여, 또는 면허 유효기간

중에 SFCA 15항을 준수하지 않은 경우

참고4. SFCA 15항, 거짓 정보 또는 정보의 오도
- 동 법에 따라 권한을 행사하거나 의무 또는 기능을 수행하는 사람에게 거짓 또는
오도된 진술을 하는 것 또는 거짓 정보나 오도된 정보를 제공하는 것은 면허 또는
등록 신청과 관련한 것을 포함하는 동 법 또는 규정의 조항에 따른 어떠한 사안과
관련하여도 금지됨

11) 캐나다 식품검사청법 (Canadian Food Inspection Agency Act, CFIAA)
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3. 예방관리계획

□ 예방관리 개요

❍ 예방관리 요구사항은 식품 및 식용동물에서 식별 및 관리해야 하는 위험에

대해 국제적으로 인정되는 원칙을 기반으로 함

- 식품안전요구사항은 우수제조관리기준(GMP), 우수농산물기준(GAP), 위해요소

중점관리기준(HACCP)을 포함한 식품 위생 원칙을 기반으로 함

- 동물복지 요구사항은 식용동물의 취급 및 도축에 대한 원칙을 포함함

참고5. 예방관리계획 요구사항의 적용12)
- 예방관리계획에 적용되어야 하는 내용은 SFCR 제4부, 6장 89항에 기술되어 있으며,
‘예방관리 규제 요구사항-예방관리계획(PCP)13)’에서 상세내용을 확인할 수 있음
- 수입면허보유자에 적용되는 항목은 다음과 같으며 ‘예방관리계획 대화형 도구14)’를
사용하면 준비 여부를 판단하는데 도움이 될 것임
· 89(1)(a) 및 (b), 소비자 보호 및 포장 및 표시 관리
· 89(1)(c)(ⅰ), 위해요소 및 관련 관리 조치
· 89(1)(ⅵ), 예방관리계획이 효과 있음을 입증하는 절차
· 89(1)(c)(ⅶ), 예방관리계획이 이행되고 있음을 나타내는 문서
· 89(1)(e), 상기 정보를 입증하는 증거 자료
· 89(4), 해외 공급업체의 식품안전관리 및 절차

□ 규제 요구사항

❍ 주요 식품안전요구사항은 다음과 같음

- (제47항) 위해요소 식별, 분석 및 관리 조치

12) 캐나다 식품검사청, 수입업체를 위한 예방관리계획 가이드- 예방관리계획 수립
(http://inspection.gc.ca/food/general-food-requirements-and-guidance/preventive-control-plans/for-im
porters/eng/1480084425374/1480084519065#a)

13) 캐나다 식품검사청, 규제 요건-예방관리계획(PCP)
(http://inspection.gc.ca/food/general-food-requirements-and-guidance/preventive-control-plans/regula
tory-requirements/eng/1526502822129/1526502868878)

14) 예방관리계획 대화형 도구 (https://na1se.voxco.com/SE/93/SFCR_PCP/?&lang=en)

참고6. 제47항 세부내용
- 제47항(1): 위해요소 식별 및 분석
· 사업자는 식품의 오염 위험을 나타내는 모든 생물적·화학적·물리적 위해요소를 식별
하고 분석해야 함

예시:
- 원료, 포장재, 및 환경, 또는 식품의 제조·준비·저장·이송·포장·표시 단계에서 발생할
것으로 예상되는 모든 위해요소 목록을 준비해야 함

- 위해요소를 식별하는 데 도움이 되도록, 사업자는 ‘위해요소 식별을 위한 데이터베이스
참조’15)를 조회할 수 있음

- 추가 정보로, ‘위해요소 분석 수행’16) 및 ‘식품사업자의 예방관리17)’ 관련 안내 자료를 조회
할 수 있음
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- (제48항) 처리 및 가공

- (제50-52항) 위생, 해충관리 및 비-식품 작용제

- (제53-54항) 운송 또는 설비

15) 캐나다 식품검사청, 위해요소 식별을 위한 데이터베이스 참조
(http://inspection.gc.ca/food/archived-food-guidance/safe-food-production-systems/food-safety-enhan
cement-program/rdhi/eng/1384900871739/1384900941583)

16) 캐나다 식품검사청, 위해요소 분석 수행
(http://inspection.gc.ca/food/general-food-requirements-and-guidance/preventive-controls-food-busine
sses/hazard-analysis/eng/1513283555932/1528205368359)

17) 캐나다 식품검사청, 식품사업자의 예방관리
(http://inspection.gc.ca/food/general-food-requirements-and-guidance/preventive-controls-food-busine
sses/eng/1526472289805/1526472290070)

18) 캐나다 식품검사청, 관리조치의 효과성을 입증하는 증거
(http://inspection.gc.ca/food/general-food-requirements-and-guidance/preventive-control-plans/eviden
ce-showing-a-control-measure/eng/1526316402003/1526316402300)

19) 캐나다 식품검사청, 즉석섭취 식품에서 리스테리아 모노사이토제네스 관리 조치
(http://inspection.gc.ca/food/general-food-requirements-and-guidance/preventive-controls-food-busine
sses/listeria-monocytogenes/eng/1518103693274/1528201904208)

20) 캐나다 식품검사청, 수입업체를 위한 예방관리계획 준비 가이드
(http://inspection.gc.ca/food/general-food-requirements-and-guidance/preventive-control-plans/for-im
porters/eng/1480084425374/1480084519065)

- 제47(2)항: 식별된 위해요소의 효과적인 관리조치
· 사업자는 식별된 각각의 위해요소에 대해 허용할 수 있는 수준까지 예방, 제거 또는
저감하기 위한 관리 조치를 사용해야 함
· 처리 또는 공정을 포함하는 각각의 관리 조치는 조치가 효과성이 있음을 나타내는
증거를 가지고 있어야 함

예시:
- 증거는 다음을 포함할 수 있음
▲과학적 문헌, ▲입증된 연구, ▲과학적으로 유효한 샘플링 및 테스팅(공인된 실험실
수행 및 캐나다 보건부에서 인정한 실험 방법), ▲독립적인 단체에서 입증된 우수
수행 이력, ▲국제식품규격위원회(Codex Alimentarius)와 같이 국제적으로 인정된
기관의 지침
- 추가 정보로, ‘관리조치의 효과성을 입증하는 증거18)’ 및 ‘즉석섭취 식품에서
리스테리아 모노사이토제네스 관리 조치19)’ 관련 안내 자료를 조회할 수 있음

· 육류제품의 경우, 사업자는 ‘육류제품에서의 생물학적 위해요소에 대한 예방적 관리
요구사항’ 서류에서 확인 할 수 있는 관리 조치를 사용해야 함

- 제47(3)항: 수입업체의 위해요소 식별 및 분석
· 사업자는 수입하는 식품의 오염 위험을 나타내는 모든 생물학적·화학적·물리적 위해
요소를 식별하고 분석해야 함

예시:
- 사업자는 수입하는 식품과 관련될 수 있는 모든 위해요소의 목록을 준비해야 함
- 사업자는 외국의 공급업체 또는 사람으로부터 수입하는 식품과 관련된 위해요소의 식별과
분석에 대한 정보를 요구해야 함

- 위해요소 식별을 보조하기 위해, 사업자는 ‘위해요소 식별을 위한 데이터베이스 참조’를
조회할 수 있음

- 추가 정보로, ‘위해요소 분석 수행’ 및 ‘수입업체를 위한 예방관리계획 준비 가이드20)’ 관련
안내 자료를 조회할 수 있음
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- (제56-71항) 시설의 조건

- (제72-74항) 적재, 하역 및 저장

- (제75항) 역량

- (제76-81항) 위생

- (제82-84항) 조사, 통지, 불만접수 및 회수

* SFCR의 50, 51(1), 56, 66, 67 및 71항은 사냥 동물로부터 유래한 육류 제품의 제조, 가공,

처리, 보존, 등급, 포장 또는 표시를 수행하는 시설에만 적용됨

❍ 다음의 면허별 소지 사업자는 SFCR의 요구사항21)에 따라 이를 준수해야 함

- 식품의 제조, 가공, 처리, 보존, 등급, 포장 또는 표시 (A)

- 식용 동물의 도축 (*사냥 동물 제외) (B)

- 신선 과일 또는 채소의 재배 또는 수확 (C)

- 운송 중 어류의 취급 (D)

- 검사의 목적으로 수입된 조건하에서 육류 제품의 보관 및 취급 (E)

SFCR
보유 면허

A B C D E

제47항 47 47 47 47 47

제48항 48 - - - -

제50-52항 50-52 50-52 50-52 50-52 50-52

제53-55항 53-54 53-55 53-54 53-54 53-54

제56-71항

56-57

59-68

69(1)

70-71

56-71

56-57

59-68

70-71

56(2)

57

59-68

70-71

57

59-68

70-71

제72-74항 72-74 72-74 72-74 72-74 72-74

제75항 75 75 75 75 75

제76-81항 76-81 76-81 76-81 76-81 76-81

제82-84항 82-84 82-84 82-84 82-84 82-84

21) 캐나다 식품검사청, 예방관리 규제 요건-사업자의 책임
(http://inspection.gc.ca/food/general-food-requirements-and-guidance/preventive-controls-food-busine
sses/regulatory-requirements/eng/1524581767630/1524581834894?chap=0#s1c2)
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❍ 식품을 수입하는 면허보유자가 준수하여야 하는 요구사항은 다음과 같음

- 수입하는 식품이 제47-81항에서 제공하는 것과 최소한 동일한 수준 하에서 제조·

준비·보관·포장·표시되는 지 확인 할 것

- 제47항에 따른 위해요소 식별, 분석 관리 및 예방 및 제거

- 제82-84항에 따른 조사, 통지, 불만접수 및 회수

4. 이력추적

□ 이력추적 개요

❍ 이력추적은 국제식품규격위원회가 제정한 국제표준을 기반으로 하며, 효과적인

이력추적 시스템 개발을 통하여 다음의 효과를 기대함

- 회수 대상을 사람의 건강에 상해 위험성이 있는 식품으로 축소함으로서 회수

관련 비용 절감

- 식품에 존재하는 위해요소로 인한 건강 상해 위험으로부터 소비자 보호

- 사업자가 판매하는 식품의 안전성에 대한 소비자 신뢰 제고

□ 이력추적 요구사항의 적용

❍ 이력추적 요구사항은 면허 및 예방관리계획 요구사항이 적용되는 식품사업보다

넓은 범위에 적용됨

- 일부 이력추적 요구사항은 소매점에서 소비자를 대상으로 식품을 판매하는 사업자

및 주 또는 준주에서 식품을 운송하는 사업자에게도 적용됨

- 사업자는 동 요구사항의 적용시기, 방법 및 날짜 등을 결정하는데 도움이 되는

‘이력추적 대화형 도구22)’를 활용할 수 있음

22) 이력추적 대화형 도구 (https://na1se.voxco.com/SE/93/traceability/?&lang=en)
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□ 문서 요구사항23)

❍ 소매점을 제외한 식품사업에 대한 문서요구사항은 다음과 같음 (제90(1)항)

- A. 소매점 제외 식품 사업자: 문서 작성 및 보관

(a) 식품을 다른 사람에게 공급하고 이력추적 요구사항의 적용을 받는 사업자

(b) 식료품을 식품에 첨가하거나 식료품으로부터 식품을 추출하는 사업자

❍ 소매점에서 식품을 판매하는 사업자에 대한 문서 요구사항은 다음과 같음 (제90(2)항)

- B. 소매점 판매 식품 사업자: 문서 접근

(a) 소매점에서 소비자에게 식품을 판매하는 사업자(단, 식당 또는 식사나 간식

으로 식품을 판매하는 기타 유사 업체 제외)

(b) 식료품을 소매점에서 소비자에게 판매하는 식품에 첨가하거나 동 식료품

으로부터 식품을 추출하는 사업자

문서 요구사항

A B
문서의 준비

및 보유
문서의 접근

(a) (b) (a) (b)

식품식별정보

일반명칭 ○ ○
로트코드또는기타고유식별자 ○ ○
식품을 [제조, 준비, 생산, 보관, 포장또는표시]한

사람의이름및사업장
○ ○

이전단계의식품이력
공급받은일자 ○ ○
공급자의이름및주소 ○ ○

이후단계의식품이력
공급한일자 ○ ○
수요자의이름및주소 ○ ○

식료품을명명하는문서 ○ ○

이전단계의식품이력

문서

공급받은일자 ○ ○
공급자의이름및주소 ○ ○

❍ 이력추적 서류의 보유 및 접근 관련 주요내용은 다음과 같음 (제90(3)항)

- 문서는 식품을 ▲공급받은 일자, ▲공급한 일자로부터 2년간 유지함

- 소매점에서 식품을 판매하는 경우 판매일로부터 2년간 이전 단계의 문서에 접근함

- 이력추적 문서는 캐나다에서 접근가능 하여야 함

23) 캐나다 식품검사청, 이력추적 규제 요건- 문서 요구사항
(http://inspection.gc.ca/food/general-food-requirements-and-guidance/traceability/traceability/eng/152
2294721005/1522294781171#a30)
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예시:
- 이력추적 문서를 출력본으로 보유하고 있을 경우, 문서는 신속히 접근 가능한 방식으로
현장 또는 부지 밖에 보관하고 있어야 함
- 이력추적 문서를 전자출력본으로 보유하고 있을 경우, 문서는 캐나다 외부의 서버에
보관할 수 있으나, 캐나다 내 지역에서 접근할 수 있어야 함

❍ 요청에 따른 이력추적 문서의 생산 관련 주요내용은 다음과 같음 (제91(1)항)

- CFIA 요청 시, 사업자는 이력추적 문서를 지정된 시간 안에 영어 또는 불어로

제출해야 함

▲요청 접수로부터 24시간

▲사람의 건강에 상해 위험이 있다고 CFIA가 판단한 경우 단축된 기간

▲회수 필요성이 없다고 CFIA가 판단한 경우 연장된 기간

- 전자출력본으로 이력추적 문서를 제공할 경우 다음의 형식으로 제출해야 함

▲하나의 파일

▲일반 텍스트

▲표준상업소프트웨어를 사용하여 처리 가능

□ 이력추적 상세 표시 요구사항24)

❍ 식품과 함께 제공되어야 하는 필수 표시정보는 다음과 같음 (제92(1)항 및 (2)항)

- 이력추적 요구사항에 적용되는 사업자는 다른 사람에게 식품을 제공할 때 식

품에 표지를 부탁하여야 하며, 표지에는 다음의 정보를 포함해야 함

▲일반 명칭

▲식품을 제조, 준비, 생산, 보관, 포장 또는 표시한 사람의 이름 및 사업장

▲소비자용 포장 식품의 경우, 로트 코드

* 소비자용 사전포장식품을 제외한 식품의 경우 라벨은 로트코드 또는 고유식별자를 포함할

수 있음

24) 캐나다 식품검사청, 이력추적 규제 요건-이력추적 상세 표시 요구사항
(http://inspection.gc.ca/food/general-food-requirements-and-guidance/traceability/traceability/eng/152
2294721005/1522294781171#a40)
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5. 외국 제도의 인정25)

□ 외국 제도의 인정 개요

❍ 외국제도의 인정은 양국의 포괄적인 법률, 시행 및 감독 프로그램과 규제시행

모니터링을 기반으로 식품안전 수준을 달성할 수 있다는 것을 기본으로 함

- CFIA는 외국의 검사시스템 승인을 위하여 식품 검사 및 인증시스템 관련 위생

조치의 동등성 판단에 관한 Codex 지침을 기반으로 하며, CFIA가 승인한

외국의 검사시스템을 홈페이지26)에 게시하고 있음

❍ SFCR에 따라 캐나다의 교역 상대국은 육류제품 또는 살아있거나 날 것인

어패류에 대하여 자국의 제도 인정을 신청할 수 있음 (제169 ∼173항)

- SFCR 제7부 외국제도의 인정은 신청서 내용, 인정절차, 인정 정지, 인정 취소

등에 관한 내용을 규정하고 있음

참고 7. 외국 식품안전제도 인정의 틀27)
- 관련 규정: SFCA 및 SFCR, 통합 기관 검사 모델(iAIM)
- 적용상황:
1) 캐나다와 수출국 사이에 무역이 진행 중이고, 기존의 지식, 신뢰 및 경험으로
양국의 국가식량관리 시스템이 유사한 결과를 달성함을 시사하는 경우

2) 특정 상품의 무역이 진행 중이고, 지식, 신뢰 및 경험으로 해당 상품에 대한
외국의 수출관리프로그램이 캐나다의 요구사항과 동등한 수준의 보호 및 결과
를 달성함을 시사하는 경우

3) 상품의 수입을 위한 전제 조건으로서, 캐나다가 외국의 식품안전관리 및 검사
시스템의 동등성을 인정한 경우

- 적용범위: 식품안전 관리 및 감독, 캐나다 수입 식품
- 적용예외:
1) 표시, 등급 또는 조성 기준이나 캐나다 보건부가 설정한 최대잔류허용기준 및
미생물 기준에 대한 요구사항

2) 동물 및 식물 보건 수입 요구사항
- 기존 양자 협정: 각 협약의 조건에 따라 유효함
- 법적권한: 캐나다 식품검사청법(CFIAA)에 따라, CFIA는 식품안전인정협약과 같은
의무사항 내에서의 국제 협약을 체결할 권한이 있음

25) 캐나다 식품검사청, 외국 제도의 인정
(http://inspection.gc.ca/food/imports/foreign-systems/eng/1526656892179/1526656892413)

26) 캐나다 식품검사청, 특정 국가로부터의 수입
(http://www.inspection.gc.ca/food/imports/specific-countries/eng/1526656633984/1526656634249)

27) 캐나다 식품검사청, 외국 식품안전제도 인정의 틀(최종, 2016.04..29)
(http://inspection.gc.ca/about-the-cfia/accountability/consultations-and-engagement/foreign-food-safet
y-systems-recognition/final-report/eng/1460643620805/1460643694011)
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Ⅲ 결론 및 시사점

❍ ’08년 식중독 사망사고 이후 식품안전 시스템 강화를 위한 일환으로 진행된

SFCR이 ’19. 1. 25. 시행됨에 따라 캐나다의 식품안전 규제환경에 큰 변화가

나타나고 있음

❍ SFCR은 규제의 현대화·효율성 및 식품안전에 대한 보증 강화를 목표로 하여

면허·예방관리·이력추적에 중점을 두고 있으며, 아울러 글로벌 시장 특히

미국에 대한 시장 접근성 제고도 포함하고 있음

❍ 캐나다 SFCR에 따라 수입식품에 대해서도 식품이력 추적과 잠재적 위해

요소에 대한 예방적 관리가 적용되므로 對캐나다 식품수출업체는 해당규정의

상세내용과 시행일을 고려하여 철저한 사전준비가 필요함

- 캐나다 수입업체는 규정 제47-81항에서 제공하는 수준의 보호 하에 제조·

준비·보관·포장·표시사항을 확인해야 하며, 특히 제47항의 위해요소 식별,

분석 관리 및 예방과 제거를 수행해야 함

- 이에 따라 캐나다로 식품 또는 식품의 원료를 수출하는 국내 수출업체는

해당 캐나다 수입업체가 해당 정보를 요구할 수 있어 이에 대한 준비가 필요함

❍ 아울러 우리나라 정부기관은 SFCR에 따른 외국제도의 인정 등 국가 간

수출입식품 안전성 확보를 위한 방안을 검토하여 우리나라 수출입식품 안전

관리 시스템 효율화에 참고할 수 있을 것으로 보임

- 캐나다는 외국 제도의 인정에 대한 내용을 SFCR에 포함하면서 식품안전에 대한

감시자원을 특정국가의 고위험 제품에 집중하는 효율성을 추구하고 있음

- 우리나라도 교역국가의 제도 인정 틀 마련에 대한 검토를 고려하여 검사

자원을 효율적으로 활용하여 급변하는 생산·유통 환경에 대응할 필요가 있음
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붙임1. 수입식품: 단계별 가이드28)

28) (http://inspection.gc.ca/food/imports/step-by-step-guide/eng/1523979839705/1523979840095)
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붙임 2. 예방관리계획 대화형 도구29)

29) (https://na1se.voxco.com/SE/93/SFCR_PCP/?&lang=en)
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붙임3. 외국 공급자 예방관리 및 식품안전 시스템 체크리스트30)

30)(http://inspection.gc.ca/food/general-food-requirements-and-guidance/preventive-control-plans/templa
tes/eng/1537244466236/1537244504627#a1)
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붙임4. 이력추적 대화형 도구31)

31) (https://na1se.voxco.com/SE/93/traceability/?&lang=en)
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붙임5. 식품 알레르기 항원 분석 방법 목록32)

32)(https://www.canada.ca/en/health-canada/services/food-nutrition/research-programs-analytical-metho
ds/analytical-methods/allergen-detection-methods-compendium-food-allergen-methodologies.html#list)
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붙임6. 식품의 화학 분석 방법 요약33) 

33)(https://www.canada.ca/en/health-canada/services/food-nutrition/research-programs-analytical-metho
ds/analytical-methods/chemical-compendium-analysis-foods.html)
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붙임7. 분석방법 요약34)

34)(https://www.canada.ca/en/health-canada/services/food-nutrition/research-programs-analytical-metho
ds/analytical-methods/compendium-methods.html)
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본 보고서는 식품안전정보원에서 조사․분석하여 작성한 자료입니다.

본 보고서를 작성하면서 원문의 용어를 그대로 사용하였기 때문에 국내에서

흔히 사용하는 용어와 상이할 수 있으며 번역 상 오류나 부적절한 표현이

있을 수 있으므로 필요시 각 출처 원문을 참고하여 주시기 바랍니다.

자료의 조사시점 이후 우리나라 및 조사대상 국가의 정책·제도의 변화에 따라

동 보고서의 내용 중 업데이트가 필요한 부분이 발생할 수 있음을 알려드리며,

추후 검토하여 필요한 경우 업데이트 사항을 반영하여 공개할 예정이오니

참고하시기 바랍니다.

본 보고서 내용을 인용하거나 발표할 때에는 식품안전정보원에서 발간한 자료

임을 반드시 밝혀야 합니다.

식품안전정보원 식품안전정보본부 글로벌정보부 (☎ 02-744-8894)


